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おいしい和食が評判の松本市の居酒屋"きく蔵"



[image: ご予約・お問い合わせ 0263-36-3728 営業時間17:00～22:00　定休日 日曜日]










[image: 城下町松本で、和食一筋40年。 松本城近くの「東小路」にある、ちょっと隠れた名店です。]


割烹・季節料理“きく蔵”のHPへようこそ


きく蔵は四季を感じられる日本料理店です。


[image: きく蔵は四季を感じられる日本料理店です。]


	
[image: 信州の旬の食材や海の幸・山の幸を ふんだんに使った自慢の和食。美味しいお酒と一緒にお楽しみください。]

	
松本市の割烹・季節料理“きく蔵”のホームページへようこそ。当店は一期一会を大事にし、心のこもったおもてなしを心がけています。

旬の食材や海の幸・山の幸はもちろん、一夜干しやさつま揚げなど、自家製の素材にも自信があります。素材の味をいかした料理、美味しいお酒をぜひお楽しみください。

地元の皆様はもちろん、全国の皆様のご来店をお待ちしております。松本へお越しの際は、ぜひ割烹・季節料理“きく蔵”へお立ち寄りください。






旬のおすすめ
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地場産　極上馬刺し

	
1,500円

	
最近は輸入物の馬肉も多いですが、当店は地場産の特上の馬肉を提供しています。
さっぱりした中にコクもあり。
部位はその日の仕入れにより決まります。
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自家製鮎の一夜干し

	
850円

	
昆布や天然塩を使い、当店特性の出汁に漬け込み一夜干しにしました。塩焼きとはまるっきり違う美味しい鮎をご堪能ください。
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活アナゴの天ぷら

	
1,500円

	
当店自慢の天麩羅になります。活〆されたアナゴは臭みも一切なくフワッとしていて最高に美味しいです。






雑誌にも取り上げられています
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左：pen

右：ZAGAT

	
日ごろからご愛顧いただいている皆様のおかげで、きく蔵は雑誌にも取り上げられています。

地元情報誌はもちろん、全国的に有名な雑誌や、世界的に有名なガイドブックなどでも嬉しい評価をいただきました。

この評価に甘んじることなく、みなさまにとってさらに「おいしい」「くつろげる」料理と空間になれるよう、今後も日々精進してまいります。






きく蔵からのお知らせ


	
2017年03月20日

	
ゴールデンウィーク2017



	
2014年09月14日

	
重要！　テレビ放映や口コミ等で。



	
2012年04月09日

	
春の味覚を



	
2011年04月25日

	
きく蔵のホームページを開設しました。







[image: ご予約・お問い合わせはお電話にて受け付けております。]
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							割烹・季節料理　きく蔵

							〒390-0874

							長野県松本市大手4丁目7-10
						
	
							松本市の和食がおいしい居酒屋

							【FAX】0263-36-3728

							【営業時間】17:30～22:00

							【定休日】日曜日
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